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B) Regelung der Glut:

Die Intensitit der Glut kann einfach durch
Offnenund Schliefen des Luftzufuhrreglers
(7) geregelt werden.

C) Sicherheit:

QuickStop® (8) mit Wasser fiillen. Dazu
zuerst das Oberteil Thres Barbecook®,
durch Offnen der Klemmen abnehmen.
Das Wasser im QuickStop® erhéht die
Stabilitit IThres Barbecook®. Dieser
Wasserbehilter funktioniert ebenfalls als
Aschenkastenund 16scht die herabfallende,
glithende Holzkohle.

D) Pflege:

Nach Gebrauch den Kohlenrost entfernen
und die Asche zur Mitte der Kohlenwanne
biirsten. Danach wieder das Oberteil Thres
Barbecook® abnehmen, QuickStop®
entnehmen, so dafl Sie einfach die
Mischung Wasser/Asche an einem dazu
geeigneten Ort ausgieflen konnen.

@ E) Transport:

Der Zusatzbiigel hat zwei zusitzliche
Funktionen. Einerseits vermeidet dieser
Bigel, dafl Sie direkt mit der heiflen
Kohlenwanne in Kontakt kommen, und
andererseits konnen Sie gleich nach dem
Gebrauch und nach Entfernen des heiflen
Bratrostes den Biigel nach oben klappen
und als Handgriff verwenden, um den Grill
zu Transportieren. Sie sollten dies aber
erst machen, nachdem der Grill voéllig

abgekiihlt ist.

ERSTER GEBRAUCH

®

Beim ersten Gebrauch IThres Barbecook®

wird empfohlen, das Feuer zuerst dreiflig

Minuten lang brennen zu lassen, ohne
zu  Grillen. Diese Einlaufperiode ist
notwendig.

NUTZLICHE HINWEISE UND
VORKEHRUNGEN

1) Dieses Gerit darf ausschliefllich im

Freien verwendet werden.

cerox_versie2.indd 10

[ T

2) Den Grill immer auf einen festen
Untergrund stellen, aufler Reichweite

von brennbaren oder schmelzbaren
Gegenstinden.

3) Es wird empfohlen, den QuickStop®

nach jedem Gebrauch zu leeren.

4) Die Kohlenwanne Ihres Barbecook®

hat eine Kapazitit von +/- 8L. (Optima)

- +/- 10L. (Major und Arena). Nicht zuviel
Holzkohle in die Kohlenwanne geben
(hochstens 50% fiillen).

5) Niemals Alkohol oder Benzin verwenden, um ein
Feuer

anzuziinden oder grofere Flammen zu erhalten. Nur
Anziinder

verwenden, die den Anforderungen gemift EN 1860-3

entsprechen!

6) Den Grill nie umstellen bevor das
Feuer vollig geloscht und der Grill restlos
abgekiihlt ist.

7) Kinder und Tiere in sicherem Abstand

des Grills halten und vor Feuer schiitzen.

8) Als zusitzliche Sicherheitsmafinahme

raten wir Thnen, stets einen Eimer Wasser

oder Sand in die Nihe des brennenden

Grills zu stellen. Fir die mit QuickStop®

ausgestatteten Modelle wird empfohlen,

diesen vor jedem Gebrauch mit Wasser
zu fiillen.

9) Grillen Sie nie in den Flammen.

Warten Sie bis die Holzkohle mit einer

feinen Aschenschicht bedeckt ist. Fir

fettes Grillgut wird der Gebrauch einer

Grillpfanne empfohlen.

10) Verwenden Sie immer trockene

und gereinigte Holzkohle des Typs DIN

51749.

11) Gebrauchsanleitung fir emailierte

Grillgerite : Nicht sachgemifier Gebrauch

schlieft jede Garantie aus !

. Die emaillierten Flichen nicht mit
Metallgegenstinden bearbeiten.

. Gieflen Sie nie kalte Flissigkeiten auf
heifle emaillierte Oberflichen. Grofie
Temperaturunterschiede konnen das
Email beschidigen.

. Meiden Sie den Gebrauch starker
Scheuermittel oder Toptkratzer.
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. Wir raten IThnen eine Biirste oder
Kunststoffschwimme und barbecook
Spezialreiniger fiir Email an.

. Bitte harte Stofle vermeiden, da die
Emailoberfliche sonst abplatzen kann.

GARANTIE

® [ T

AUFBEWAHREN DES GRILLS:

Der Gebrauch einer Abdeckhaube wird
die Lebensdauer Thres Grills verlingern.
Verchromte  Unterteile, sowie Bratgrill
und Bugel missen nach Gebrauch und
Reinigung trocken gelagert werden.

Thr Barbecook® hat eine Garantie
auf evtl. Herstellungsmingel von zwei
Jahren ab Kaufdatum, soweit er, wie in
dieser Gebrauchsanleitung beschrieben
verwendet wurde. Ihr Kassenbeleg
mit Angabe des Datums gilt als
Garantieschein.

Dieser Barbecook® ist nicht geeignet fiir
gewerbliche Zwecke.

Eventueller Verschleiff, Rostbildung,
Verformung und Verfirbung (insbesondere
bei den Modellen aus rostfreiem Stahl) der
Unterteile, die direkt dem Feuer ausgesetzt
sind, sind normal und stellen auf keinen
Fall Herstellungsfehler dar: sie sind das
logische Ergebnis Ihres Gebrauchs.

Der Kohlenrost kann sich zum Beispiel
nach gewisser Zeit stark verformen und es
ist normal, diesen zu ersetzen.

Schmale Rinder und Kanten emaillierter
Teile koénnen in der Herstellung nicht
immer geschlossen mit Email bedeckt
werden. Dies ist kein Herstellungsmangel
und unterliegt nicht der Garantie.

Wichtig!

Fiir die Modelle aus rostfreiem Stahl weisen
wir darauf hin, dafl der Grill selbst aus
rostfreiem Stahl AIST 304/430 gefertigt ist,
withrend der Grillrost und der Zusatzbugel
aus Chromstahl hergestellt sind.
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U HEEFT NET UW BARBECOOK®
AANGEKOCHT: GEFELICITEERD

! Belangrijk :
Uw Barbecook® QuickStart®
heeft een uiterst eenvoudig

aanmaaksysteem waardoor u in geen
enkel geval aanmaakvloeistof of andere
aanmaakmiddelen hoeft te gebruiken.
Volg steeds de gebruiksaanwijzingen.
De barbecue enkel aansteken indien de
clipsen gesloten zijn. Véér elk gebruik
nagaan of de clipsen goed gesloten zijn.

GEBRUIKSAANWIJZING

A) Aanmaken:

Neem het grondrooster weg (5). Neem
drie  dubbele wvellen krantenpapier
en verfrommel ze elk afzonderlijk
in toortsvorm. Steek deze vellen
krantenpapier in de buis (6). Plaats het
grondrooster terug en giet hierop droge
houtskool (bij het aansteken niet té veel
houtskool gebruiken).

Open de luchttoevoerregelaar (7) en steek
hierlangs de kranten aan met behulp
van een lange lucifer of aansteker. Het
brandende papier volstaat om de kolen
aan te steken. De rookontwikkeling die
ontstaat na het aansteken is te wijten
aan de vochtigheid van de kolen en het
krantenpapier. Na minimum 15 minuten
is uw Barbecook® klaar voor gebruik. (de
gloeiende houtskool is op dit moment met
een fijn grijs aslaagje bedekt).

10
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Wijj raden u aan het braadrooster pas op
uw barbecue te plaatsen eenmaal deze
klaar is voor gebruik.

B) Regelen van het vuur :
De intensiteit van het vuur kan op een
eenvoudige manier geregeld worden
door het openen of sluiten van de
luchttoevoerregelaar (7).

C) Veiligheid :

Vul de QuickStop® (8) met water
Hiervoor moet u het bovenste gedeelte
van uw Barbecook® losmaken door
middel van de clips. Het water in de
QuickStop® verhoogt de stabiliteit van uw
Barbecook®. Ditwaterreservoir functioneert
tevens ook als asbak en dooft de gloeiende
houtskool.

D) Onderhoud :

Verwijder na gebruik het grondrooster en
borstel de assen naar het midden van kuip.

Daarna maakt u uw Barbecook® los van
de QuickStop® en kan u gemakkelijk het
mengsel water / assen weggieten op een
daartoe aangewezen plaats.

E) Verplaatsen :

De accessoirebeugel heeft twee bijkomende

functies. Enerzijds weerhoudt deze beugel
u ervan in direct ontact te komen met
de hete kuip en anderzijds kan u na
gebruik en na het wegnemen van heet
braadrooster de beugel rechtop plaatsen

en als handvat gebruiken om de barbecue

op te nemen en te verplaatsen. Dit mag u
echter enkel doen op het ogenblik dat de
barbecue volledig afgekoeld is.

EERSTE GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van uw Barbecook®

raden wij u ten stelligste aan deze
dertig minuten te laten branden
zonder gerechten te bereiden. Deze
inwerkperiode is noodzakelijk.
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NUTTIGE TIPS EN
VOORZORGSMAATREGELEN

[ T

1. Dit toestel mag enkel en alleen in de
open lucht gebruikt worden
2. Plaats de barbecue steeds op een vast
ondergrond uit de buurt van brandbare en
smeltbare voorwerpen.
3. Het is aanbevolen de QuickStop® na elk
gebruik te ledigen
4. De kuip van uw Barbecook® heeft
een capaciteit van ongeveer 8L. (optimz)
— 10L. (Major & Arena). Gebruik niet te
veel houtskool in de kuip (max. 50%)
5. Gebruik nooit acolhol of benzine voor het
aansteken of aanwakkeren van het vuur!
Gebruik alleen aanmaakproducten in overeen-
stemming met EN 1860-3!
6. Verplaats de barbecue nooit vooraleer
het vuur volledig gedoofd is en de barbecue
volledig afgekoeld is.
7. Houd kinderen en dieren op een veilige
afstand van de barbecue, bescherm u
tegen het vuur.
8. Voor alle veiligheid raden wij u aan
steeds een emmer water of zand in de
nabijheid van de brandende barbecue te
plaatsen. Voor de modellen uitgerust met
een QuickStop® is het aangewezen deze
voor elk gebruik met water te vullen.

9. Rooster nooit in de vlammen. Wacht

met rooster tot de houtskool met een fijne

aslaag bedekt is. Voor vette etenswaren
raden wij het gebruik van een grillpan
aan.

10. Gebruik steeds droge en gezuiverde

houtskool van het type DIN 51749.

11. Speciale voorzorgsmaatregelen voor de

ge€mailleerde modellen. Inbreuken hierop

vallen niet onder de garantie :

- Metalen en/of scherpe voorwerpen
kunnen het email beschadigen.

- Giet nooit koude vloeistoffen in de
warme kuip hierdoor kan u het email
beschadigen.

- Vermijd het gebruik van al te sterke
of schurende reinigingsmiddelen en
schurende of metalen sponsjes. Gerbruik
liever een borstel of nylon sponsje.
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+ Vermijd het stoten van de barbecue
tegen een hard oppervlak. Op die manier
beschadigt u het email.

GARANTIE

®

Uw Barbecook® geniet een garantie van
twee jaar op alle fabricagefouten en dit
vanaf de datum van aankoop en in die
mate dat het gebruik in overeenstemming
is met deze gebruiksaanwijzing. Uw
kasticket met vermelding van de datum
van aankoop is uw garanticbewijs.

Deze Barbecook® is niet geschikt voor
professionele doeleinden.

Eventuele slijtage, roestvorming,
vervorming en verkleuring (in het
bijzondere bij de roestvrij stalen modellen)
van de onderdelen die rechtstreeks
blootgesteld zijn aan het vuur zijn
normaal en worden onder geen enkel
beding aanzien als fabricagefouten: het is
het logische resultaat van hun gebruik.
Hierdoor kan het grondrooster na enige
tijd sterk vervormen en het is normaal dit
onderdeel te vervangen.

Doorhetspecifieke procédévan emailleren,
is het bij deze modellen soms mogelijk
dat fijne randen niet volledig met email
bedekt werden. Dit wordt niet gezien als
een fabricage- of constructiefout en valt
dus ook niet onder de garantie.

! Belangrijk: Voor de modellen in
roestvrij staal wijzen wij erop dat de
barbecue zelf uit roestvrij staal AISI
304/430 vervaardigd is terwijl het
braadrooster en de accessoirebeugel
gemaakt zijn uit verchroomd staal.

OPBERGING VAN HET TOESTEL

Om de levensduur van uw toestel te
verlengen beschermt u uw toestel best
met een barbecook®-hoes.

Alle verchroomde onderdelen
roosters en beugel dienen na elk gebruik
binnenhuis en op een droge plaats bewaard
te worden

zoals
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barbecook® , QuickStart® and QuickStop®  are registered trade marks of
SAEY Home & Garden N.V.
Industrielaan 4

B-8501 Heule (Kortrijk)
Belgium
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